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Analise dos perigos:

Um sistema que identifique os
perigos e onde possam desenvolver-se
e determinar-se medidas

de vigilancia para o seu controlo.

CFC’S:

Composto do fluido refrigerante a
base de clorofluorcarbonos nocivo
para a camada do ozono devido a
sua elevada concentracao de cloro
(proibida a sua utiliza¢ao).

Chapa lacada:

Aco pré-lacado revestido com
pintura termoplastica, constituido
por um suporte de aco galvanizado

revestido com tinta ligeira numa das

faces.

Classe climatica:

Indica para que temperatura
ambiente o equipamento funcionara
em perfeitas condicdes (ex.: um
equipamento de classe 3 indica

gue o equipamento funcionara

em perfeitas condi¢des para uma
temperatura ambiente entre os
+16°C e os +32°C)

Condensador:

Componente onde o fluido
frigorigénio passa do estado gasoso
ao estado liquido libertando o calor
absorvido durante o processo de
refrigeracdo. Normalmente de cor

preta é colocado perto do motor com

ventilagdo assistida (condensador
ventilado) ou na sua traseira sem
ventilagdo (condensador estatico).
Uma boa manutencao sobre este
componente (limpeza periédica de
3 em 3 meses com uma escova ou
aspirador), permite um aumento da
vida util do seu equipamento, assim
como, uma redug&o no consumo

de energia.

Congelacao:

Sistema de conservacao de
alimentos a temperaturas inferiores
aQ°C.

Esterilizacéo:

Tratamento com o calor

ou com agentes quimicos que
provoca a destruicdo de todos
0S microorganismos.

Evaporador:

Componente onde o fluido
refrigerante passa do estado liquido
ao gasoso absorvendo calor do
meio a ser refrigerado, podendo
ser estatico sem ventilagéo ou ar
forcado com ventilacdo assistida.
Now frost € um evaporador a

ar forcado com descongelacao
automatica onde nédo ha formacéo
de gelo no interior do movel.

Filtro secante:

Componente instalado entre o
condensador e o evaporador
sendo a sua funcdo remover toda a
humidade e impurezas do sistema.

HACCP (APCPC):

Andlise de perigos e controlo dos
pontos criticos. O regulamento

n® 852/2004 ( ce ) refere a
obrigatoriedade dos operadores
de empresas do sector alimentar
criarem e manterem processos
baseados nos principios APCPC.
Trata-se de um instrumento que
auxilia os operadores de empresas
do sector alimentar a alcancarem
padrbes mais elevados de seguranca
dos géneros alimenticios. A sua
implementacéo requer a plena
cooperagédo e o empenhamento do
pessoal das empresas do sector
alimentar.

HFC'S:

Composto do fluido refrigerante a
base de hidrofluorcarbonos, que
pela sua isengéo de cloro vem
substituir os cfc’s.

Inox aisi 304:

Chapa inox. Devido a presenca de
niquel na sua composicao quimica
tem uma enorme propriedade
anticorrosiva.



obrigacao fornecer-lhe um pequeno manual
Restauracao.

Intensidade:

Valor de corrente consumida para o bom
funcionamento do equipamento.

Isolamento térmico:

Revestimento que garante a temperatura dentro
do equipamento, ndo permitindo que a temperatura
externa interfira com a temperatura interior.

Limite critico:

Um valor ou um intervalo de valores, que determina
a aceitabilidade ou ndo de um parametro de
controlo.

Niveladores:

Reguladores aplicados no fundo do armario para
impedir o deslizamento involuntario do mével,
assim como permitir o seu nivelamento.

Poliuretano expandido:

E um produto sélido, de células fechadas com um
gas inerte com textura de espuma rigida e com
elevado poder isolante. E obtido a partir da reaccéo
gquimica que ocorre quase que instantaneamente
entre dois compostos quimicos liquidos. Um dos
compostos quimicos é um activo da reacc¢éao, o
isocianato (conhecido por mdi) e o outro é um
composto quimico conhecido como poliol, sendo o
agente de expansdo o HFC.

Porta reversivel:

Porta a qual se pode inverter o sentido de abertura.

oténcia:

I

Trabalho que o equipamento pode realizar
em cada Unidade de tempo.

i

134a:

Fluido frigorigénio muito eficiente em instalaces
frigorificas de médias temperaturas de trabalho
(temperaturas até -15°C), nédo inflamavel e ndo
toxico até determinada concentracao, sem cheiro
e ecoldgico. Substituto dos CFC’S.

404a:

Refrigerante muito eficiente em aplicaces
de média e baixa temperaturas de trabalho,
néo inflamavel, ndo téxico até determinada
concentracéo, sem cheiro e ecolégico.
Substituto dos CFC’S.

Refrigeracéo:

Sistema de conservacao de alimentos
a temperaturas inferiores a 10° C.

Rodizios:

Rodas pequenas adaptadas ao fundo
do armaério para facilitar o seu deslocamento.

Skinplate:

Aco pré-revestido, revestido com filme
termoplastico, constituido por um suporte de

aco galvanizado ou electrozincado revestido com
um filme de cloreto de polivinilo (PVC) de alta
resisténcia e flexibilidade numa ou ambas as faces,
com elevada resisténcia a corrosao.

Tensao:

Diferenca de niveis de electrizacao
entre dois pontos de um condutor.

Termastato analogico:

Controlador da variacao de temperatura,
ligando e desligando o compressor,
de acordo com a temperatura.

Termostato digital:

Controlador normalmente com indicagéo digital
da temperatura, ligando e desligando o compressor
de acordo com o programado.

Volume bruto:

Espaco interno do mével ndo descontando
0 espaco ocupado por prateleiras, divisérias
ou outros elementos.

Volume liquido ou util:

Espaco util do equipamento descontando todo
0 espaco ocupado por elementos constituintes
do movel (verdadeiro espaco utilizavel).




